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Glass of Sumarroca wine
Sangria 

RED WINES:

Viña Pomal (Crianza – DO Rioja) 
Enate (Cabernet Sauvignon Merlot – DO Somontano) 
Sirius de Sumarroca (Merlot, Ull de Llebre – DO Penedès)
Peralada 3 Fincas (DO Empordà Costa Brava)

ROSÉ WINES:

Ullones (DO Empordà Costa Brava)
Sumarroca (DO Penedès)

WHITE WINES:

Marieta (Albariño-DO Rias Baixas)
Sumarroca (DO Penedès) 
Furot Sauvignon (DO Empordà Costa Brava) 
Cava Brut Nature “Sumarroca”

DRINKS:

Water ½   
Water 1 l  
Sparkling water 0,33 cl  
Juice (peach, pineapple, orange, carrot)  
Freshly squeezed orange juice  
Soda  
Coke, Diet Coke, Zero Coke 0,33 cl  
Orange or Lemon Fanta 0,33 cl  
Schweppes tonic water 0,20 cl 
Bitter Kas 0,20 cl  
Lemon Nestea 0,33 cl  
Estrella beer 0,33 cl  
Moritz beer 0,33 cl  
Aigua de Moritz (non-alcoholic beer) 0,33 cl

COFFEE BAR:

Espresso  
Expresso macchiato
White co�ee
Black co�ee  
Espresso/macchiato with liquor  
Cappuccino  
Liqueur  
Tea and infusions 
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Copa de vi “Sumarroca” 2,90 €
Sangria  10,00 €

VINS NEGRES:

Viña Pomal (Crianza – DO Rioja) 15,00 €
Enate (Cabernet Merlot - DO Somontano) 14,50 €
Sirius de Sumarroca (Merlot, Ull de Llebre – DO Penedès) 9,50 €
Peralada 3 Fincas (DO Empordà Costa Brava) 12,00 €

VINS ROSATS:

Ullones (DO Empordà Costa Brava) 11,50 €
Sumarroca (DO Penedès) 9,50 €

VINS BLANCS:

Marieta (Albariño-DO Rias Baixas) 12,00 €
Sumarroca (DO Penedès) 9,50 €
Furot Sauvignon (DO Empordà Costa Brava) 12,00 €
Cava Brut Nature “Sumarroca”   14,00 €

BEGUDES:

Aigua ½   1,65 €
Aigua 1l  2,00 €
Aigua amb gas 0,33cl  1,65 €
Suc (préssec, pinya, taronja, pastanaga)  2,20 €
Suc taronja natural  3,00 €
Gasosa  1,65 €
Coca-Cola, Coca-Cola light, Coca-Cola zero 0,33cl  2,30 €
Fanta taronja, llimona 0,33cl  2,30 €
Schweppes  tònica 0,20cl 1,90 €
Bitter Kas 0,20 cl  1,90 €
Nestea llimona 0,33 cl  2,30 €
Cervesa Estrella 0,33 cl  2,60 €
Moritz 0,33 cl  2,60 €
Aigua de Moritz 0,33 cl  2,60 €

CAFETERIA:

Cafè  1,40 €
Tallat  1,50 €
Cafe amb llet  1,60 €
Americà  1,60 €
Cigaló / trifàsic  2,20 €
Caputxino  3,00 €
Copa licor  4,50 €
Tes i infusions  2,20 €



Olives

Local cured ham 

Vic fuet (dry cured pork sausage)

Cubes of cheese

Olive oil-marinated anchovies 

from L’Escala (6 pieces)

Mini salad of the day

Spanish omelette with tomato bread 

Fried potatoes in spicy sauce

Mini cured ham croquettes

Battered squid rings

Plain bread 

Tomato bread 

Home-made chocolate mousse 

Molten chocolate cake 

Catalan custard 

Co�ee crème caramel 

Santiago almond cake with sweet wine 

Plum preserve with sweet wine 

Nuts and dried fruits with muscatel 

Milk curd with honey  

Fruit in season 

Orange juice

desserts tapas
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Mousse de xocolata casolana 3,00 €

Coulant 3,70 €

Crema catalana 3,90 €

Flam de cafè 3,30 €

Tarta Santiago amb vi dolç 3,70 €

Prunes con�tades amb vi dolç 3,60 €

Postres de músic amb garnatxa 3,60 €

Mel i mató 3,70 €

Fruita del temps 2,50 €

Suc de taronja 3,00 €

Olives 2,50 €

Pernil del país 4,10 €

Fuet de Vic 3,00 €

Dauets de formatge 3,75 €

Anxoves de L’Escala marinades 

amb oli d’oliva (6 filets) 6,20 €

Mini amanida del dia 3,20 €

Truita de patates amb pa amb tomàquet 3,90 €

Patates braves 3,80 €

Mini croquetes de pernil 3,75 €

Calamars a la romana 4,10 €

Ració de pa 1,40 €

Ració de pa amb tomàquet 1,90 €



salads
main courses

set main courses

Mixed salad

Feta cheese salad

Mince with tomato, tuna, egg, onion and olives

Apple salad with blue cheese and walnuts

Goat cheese salad with pistachio vinaigrette 

Salad with anchovies from L’Escala

Home-made roast croquettes

Botifarra (pork sausage) from Girona with beans

Veal steak with chips

Battered squid rings 

Grilled small squids with garlic and parsley 

Cod Catalan style (with raisins and pine nuts)

1. Veal steak, warm escalivada and salad 

2. Escalope, rice with tomato and chips 

3. Croquettes, fried egg and chips 

4. Battered squid rings, salad and chips

5. Omelette of your choice (tuna, cheese, ham...), 

    salad and tomato bread

starters
Spanish omelette with onion

Potatoes from Olot (stu�ed with meat)

Fried eggs with chips and cured ham 

Jewish Sephardic style aubergines

Assorted Catalan cold sausages

toasts
Toast with escalivada (roast vegetables)

Toast with anchovies from L'Escala and escalivada 

Toast with escalivada and goat cheese

Toast with grilled loin of pork, con�t onions and brie cheese

Toast with Iberian cured ham 500 g
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Amanida mixta 6,00 €

Amanida de formatge feta 6,50 €

“Picadillo” de tomàquet, tonyina, ou dur, ceba i olives 7,20 €

Amanida de poma amb formatge blau i nous 7,25 €

Amanida de formatge de cabra amb vinagreta de festucs 8,90 €

Amanida d’anxoves de L’Escala 8,90 €

Truita de patata i ceba  6,25 €

Patates d’Olot (farcides de carn)  6,80 €

Ous estrellats amb patates i pernil 7,45 € 

Albergínies a l’estil jueu sefardita 7,50 €

Assortiment d’embotits catalans 8,90 €

Torrada d’escalivada tèbia  6,50 €

Torrada d’escalivada amb anxoves de l’Escala 8,50 €

Torrada d’escalivada amb formatge de cabra 8,50 €

Torrada amb llom a la planxa, ceba con�tada, i formatge brie 8,50 €

Torrada amb pernil ibèric 500g 10,00 €

Croquetes casolanes (de rostit) 7,20 €

Botifarra de Girona amb mongetes seques 8,00 €

Bistec de vedella amb patates fregides 8,00 €

Calamars a la romana  8,10 €

Xipirons saltejats amb all i julivert 8,10 €

Bacallà a la catalana (amb panses i pinyons)  9,75 €

1. Bistec, escalivada tèbia i amanida 9,50 €

2. Escalopa, arròs amb tomàquet i patates fregides 9,25 €

3. Croquetes, ou ferrat i patates fregides 8,50 €

4. Calamars a la romana, amanida i patates fregides 9,50 €

5. Truita al gust (tonyina, formatge, pernil...), 

    amanida i pa amb tomàquet 8,75 €


