
c a t e r i n gc a t e r i n g
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at

s Aperitius:
Olives gegants
Canapé de salmó
Canapé de pernil dolç amb formatge
Dàtils amb bacon
Meló amb pernil
Assortiment de mini pastes salades
Cullera d’esqueixada de bacallà
Encenalls de formatge “Flor d’esgueva”

Aperitiu calent:
Calamars romana
Croquetes casolanes
Truita de patata i ceba
Truita d’espinacs
Truita de carbassó
Truita de carxofes
Delícies de pollastre amb romesc

Torrades:
Anxoves amb pebrot escalivat
Formatge de cabra amb melmelada de 
tomata o maduixa
Amb pernil recebo
Amb sobrassada de Mallorca
Formatge de cabra, poma i ceba 
caramelitzada

Xarrup:
Gaspatxo
Vichyssoise
Crema de carbassó amb dauets 
de pernil
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Buffet d’amanides:
De rúcula amb cherry i dauets de formatge

De poma amb formatge blau i nous
D’espinacs amb panses i pinyons

Picadillo de tomàquet amb ceba, ou i 
tonyina amb alfàbrega

Amanida de pasta refrescant

Cassoleta:
Mandonguilles amb samfaina

Cassoleta de fideuà
Cassoleta de vedella amb bolets

Cassoleta de bacallà amb panses i pinyons
Remenat d’ous i patates

Remenat d’ous, patates i pernil
Remenat d’espàrrecs, alls tendres i gambes

Broqueta:
De tomàquet cherry amb formatge feta

De fruita fresca natural
De rap amb llagostí

De xistorra amb salsitxa
De pollastre amb xampinyons

Postres:
Tarta Sacher

Bisbalenc
Rus de xocolata amb nous

Bunyols de vent
Figues farcides i banyades a la xocolata

Rebosteria variada
Mini xuxos de Girona


